Malbec, vino emblemático de la Argentina.

Objetivo:

Breve descripción de la cepa y su afincamiento en suelo argentino, condiciones físico-químicas que posibilitaron su desarrollo y producción de vinos, y su apreciación sensorial.

Dirigido a: 
Publico en general

Requisitos: 
No se requieren conocimientos especificos para acceder al mismo.

Programa de contenidos:   

Primer encuentro :

Brevisima historia de la cepa.

Introduccion de la misma en Argentina.

Caracteristicas del cepaje en cuestion.

Su produccion en nuestro pais.

Metodologia de las actividades: por medio de imágenes se hara una amena charla sobre el tema en cuestion respondiendo al final  a todas las preguntas que surjan por parte de los participantes en el encuentro

Segundo encuentro:

De la nobleza de esta cepa y sus beneficios.

Acompañante ideal de proteinas.

Vino como disparador de confidencias.

El vino como significante del placer.

Metodologia de las actividades: identica a la citada anteriormente poniendo enfasis en esta reunion sobre el vino como elemento que produce placer en su ingesta.

Bibliografia Recomendada:
Oz Clarke & Margaret Rand : Uvas y vinos – Ediciones Blume 2002

Argentine Wines – Daniel Lopez Roca- 2007 –

Viñas , Bodegas y Vinos- -Guia de America del Sur- Ediciones Austral Spectator.2004

Anuario Brasco 2006 de los vinos argentinos – Editor Giorgio Benedetti

Cultivares Viticolas Argentinos- INTA ( Inst.Nac. Tecnolog. Agropecuaria) 1989

Docente: 
Juan Alberto Heredia
Lunes 5 y 12 de mayo 11.30hs
